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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant scolaire St Senier sous Avranches

Semaine du 12/10 au 18/10

Accras de morue

Carottes rapées nature BIO

Céleri BIO rémoulade Aé’

Concombre bulgare BIO AB

Paupiette au veau nature

Colombo de volaille

Chili sin carne BIO

Pépites de poisson MSC
&/
aux 3 céréales

. \ Pommes vapeur quartier . \ .
Ratatouille BIO AB HVE Riz BIO AB Purée de patate douce
Emmental BIO ,qé' Buchette de chevre Petit beurre biscuit Mimolette
Cocktail de fruits Liégeois vanille Yaourt sucré BIO Aﬁ Cake ananas Vi

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

7
/J Patisserie élaborée dans notre cuisine

Fi' Produits locaux
o’

Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle Agriculture,

AOP, AOC, MSC, RUP*

Repas a theme
m Plat végétarien *

L% Produit issu de I'agriculture biologique

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SSAV50

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

* Suivant le contrat



